Wir kochen fur Sie; 11:30-13:45/ 17:30 — 20:45 Uhr

Als Aperitif empfehlen wir: Muskattrollinger Rose Sekt 0,1 |

Vital - MenU 40,30 €

gratinierter Ziegenkdse

im Salatkranz mit Pflaumenreduktion (3)

goat cheese | salad | plum reduction

k% k

Huhnerbristchen
auf Gefligelrahmsofle
mit WokgemUse und Nudeln
guninea fowl breast | cream sauce |
vegetabels | noodles

| nur das Hauptgericht 19,20 €|

| only main course |

* %k x

Apfel — Beerentrdumchen
Schaum, Vanillecreme
und Himbeersorbet
Apple Berry Dream
vanilla cream | raspberry sorbet

4,50 €

Geniefler - Meni 49,90 €

Kraftbrihe mit hausgemachten

Bratknodeln
Beef broth | minced meat dumplings

*okk

Rindercarpaccio mit Parmesan,
Salatbouquette, Toast und Butter (3)
beef carpaccio| parmesan cheese| salad |
foast | butter

%k %

Geschmorte Kalbshaxe
in Pilzrahmsof3e mit Spatzle und Karotten-
PastinakengemUse
braised veal shank| mushroom cream sauce |
spatzle | carrot- parsnip vegetables

| nur das Hauptgericht 22,80 €|

| only main course |

* %k %

Apfel — Beerentrdumchen
Schaum, Vanillecreme
und Himbeersorbet
Apple Berry Dream
vanilla cream | raspberry sorbet



Waldblick*s Mini - Tasters ie 4,50 €

im Pankoteig ausgebackene hausmacher Maultasche auf Tomatensalat
homemade swabian pasta | baked in panko dough | tomato salad

Karotten- IngwersUppchen mit Sahnehaube
carrot — ginger soup | cream

gratinierter Ziegenkése auf Toast mit Pflaumenchutney
gratinated goat cheese | toast | plum chutney

Hahnchenspiefl im Sesammantel an sif- scharfem Dip
turkey | sesame crust | sweet- spicy dip

SpieB mit Melone und Schwarzwélder Schinken
melon | black forest ham

Vorspeisen:

Schwarzwélder Tapas 8,80 €
Teller mit Schwarzwélder Schinken und Wurstspezialitaten, dazu Bauernbrot (1,5)
Black forest ham | sausages specialites | bread

Gepokelter Kalbstafelspitz mit Sauerrahm- Meerrettich Dip, 13,40 €
Salatbouquette und Kartoffelstroh (3)
cured boiled veal | salad | sour cream- horseradish dip | potato straw

Feldsalat mit Speck und Kracherle (3) 11,90 €

lambs lettuce | bacon | croutons



Suppen:

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Rinderbrétknédeln
Beef broth | minced beef dumplings

Karotte- Ingwercremesuppe mit Sahnehaube
carrot — ginger cream soup

Salate:

Salat ,Nizza” mit Tomaten, Gurken, Oliven, Thunfisch,

Ei auf knackigen Blattsalaten mit Brot
salad Nice | tomatoes | cocumbers | olives | tuna | Egg | Ittuce | bread

Salatvariation — gebratene Putenbruststreifen, Champignons, Tomaten,
Zwiebeln und Gurken auf knackigen Blattsalaten und Brot (3)
Salatvariation — fried strips of turkey breast | mushrooms | tomatoes | onions |
cocumbers | lettuce | bread

Fischersalat
bunter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Croutons, Zwiebeln,

Wolfsbarsch und Garnelen, dazu Brot (3)
lettuce | tomatoes | cucumbers |onions | sea bass fillet | prawns | bread

8,30 €

7,20 €

16,80 €

18,60 €

22,90 €



V vegan / vegetarische Gerichte:

Serviettenknddel mit Pilzrahmsof3e Gberbacken, bunter Salatteller 19,70 €
napkin dumplings | mushroom cream sauce | salad

Penne mit getrockneten Tomaten und Gemisestreifen in Bérlauchpesto 15,90 €
pasta | dried tomatoes | herb slices | wild garlic pesto

Hauptgerichte:

Schwabenpfénnle 23,80 €
Medaillons vom Schweinelendchen und Putenbrust an Champignonrahmsof3e

mit hausgemachten Spétzle und buntem Salatteller (3)
pork medaillons | turkey brest | button mushrooms cream sauce | homemade Spétzle | side salad

Cordon Bleu vom Schwein mit Bratensof3e, Pommes Frites und 20,50 €

buntem Salatteller (3)
breaded Cordon Bleu | filled with ham and cheese | french fries | side salad3)

Puten — Pilzrahmgeschnetzeltes im Reisring mit buntem Salatteller (3) 19,40 €
Turkey — Mushroom cream slices | rice ring | side salad

Rumpsteak 250 g an Balsamicojus mit Blumenkohlcrumble 27,50 €

und Herzoginkartoffeln
beef rump steak |balsamico sauce | cauliflower crumble | duchess potatoes

saure Kalbsnierle mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller (3) 20,80 €
sour veal kidneys | fried potatoes | salad

Putentoast mit Putenmedaillon auf Schinken und Toast, 15,50 €

mit Kase Uberbacken
toast | turkey medaillon |ham | cheese

Fischgerichte:

Forelle Millerin an Zitronenbutter mit Petersilienkartoffeln 22,80 €
Trout | lemon butter | boiled parsley potatoes

Duett von Lachs und Zander an Safransof3e mit Spinat und Nudeln 26,60 €

pike perch | salmon | saffron sauce | pasta |spinach

Sie haben eine Allergie oder Lebensmittelunvertréglichkeit? — Bitte sprechen Sie uns an
Do you have an allergy or food intolerance ¢ - Please contuct us

Zusatzstoffe: 1- Phosphat, 3- Antioxidationsmittel, 4- Farbstoffe, 5- Konservierungsstoffe



